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Ez a dokumentum csak tdjékoztato jellegii. A dokumentumot az Eurdpai Bizottsag
semmilyen modon nem fogadta el és nem hagyta jova.

Az Eurdpai Bizottsag nem garantdlja a szolgdltatott informdcio pontossdagat, illetve nem
vallal felelosséget annak semmiféle felhaszndlasdért. A felhaszndloknak ezért minden
szitkséges ovintézkedést meg kell tenniiik az informdciok felhaszndldasa elott, amely
informadciokat teljes egészében a sajat felelosségiikre hasznalnak fel.
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E DOKUMENTUM CELJA

E dokumentum cimzettjei alapvetéen az élelmiszeripari vallalkozasok €s az
illetékes hatosagok, €s célja, hogy utmutatast adjon az 0 élelmiszer-
higiéniai kdvetelmények végrehajtasarol és az ezzel kapcsolatos témakrol.

MEGJEGYZES

Ez a dokumentum folyamatos fejlesztés alatt all, és azt — a tapasztalatok,
valamint a tagallamoktol, az illetékes hatosagoktol, az élelmiszeripari
vallalkozasoktol és a Bizottsag Elelmiszeriigyi és Allat-egészségiigyi
Hivatalatol érkez6 informaciok figyelembe vételének érdekében —
naprakésszeé fogjak tenni.
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1.

BEVEZETES

Az élelmiszer-higiéniarol szolé 852/2004/EK rendeletet' (a tovabbiakban: a
rendelet) 2004. aprilis 29-én fogadtdk el. Megéllapitja az élelmiszeripari
vallalkozéasok altal az élelmiszerlanc minden szakaszéban betartandd altaldnos
higiéniai kovetelményeket. A rendelet elfogadisa ota a Bizottsagot felkérték,
hogy tegye egyértelmiivé annak szamos aspektusat. Ez a dokumentum e kérések
nyomon kovetésére iranyul.

A Bizottsag Egészségiigyi ¢és Fogyasztovédelmi Foéigazgatosaga iiléssorozatot
tartott a tagdllamok szakértdivel a rendelet végrehajtdsara vonatkozd szamos
kérdés vizsgalata, valamint az e kérdésekkel kapcsolatos konszenzus elérése
érdekében.

Az atlathatosag érdekében a Bizottsag tdmogatta az érdekelt felekkel torténd
targyaldsokat is, hogy a kiilonféle tarsadalmi-gazdasdgi érdekcsoportok
kifejezhessék véleményiiket E célbol a Bizottsag talalkozot szervezett a termeldk,
az ipardg, a kereskedelem és a fogyasztok képviseldivel, hogy megvitassak a
rendelet végrehajtasaval kapcsolatos kérdéseket.

Ugy vélték, hogy ezen iiléseket és targyalasokat a rendelet 2006. januar 1-jétél
torténd teljes alkalmazasa sordn szerzett tapasztalatok tiikrében tovabb kell
folytatni.

Megjegyzendd, hogy a nemzeti jogszabalyok rendeletnek valdo meg nem
felelésével kapcsolatos tligyek tovabbra sem tartoznak e gyakorlat hatalya ala, és
azokat a jovében is a létrehozott bizottsagi eljarasokkal Osszhangban fogjak
kezelni.

Ez a dokumentum arra irdnyul, hogy segitséget nyujtson az élelmiszerlanc
valamennyi szerepldjének abban, hogy a rendeletet jobban megértse, tovabba
megfeleléen és egységesen alkalmazza azt. Ez a dokumentum azonban nem
rendelkezik hivatalos jogi statusszal, és — vita esetétn — a jogszabaly
értelmezésével kapcsolatos végso feleldsség a Birdsageé.

A 852/2004/EK rendelet kiilonb6z6 aspektusainak teljes megértése érdekében
alapvetd fontossagu a kozosségi jogszabalyok mds részeinek — és kiilondsen a
kovetkezo jogszabalyok elveinek és fogalommeghatarozdsainak — ismerete:

e az ¢lelmiszerjog 4ltaldnos elveirdl ¢és kovetelményeirdl, az Europai
Elelmiszerbiztonsagi Hatosdg létrehozasardl és az élelmiszerbiztonsagra
vonatkoz6 eljarasok megallapitasarol szolo 178/2002/EK eurdpai parlamenti
és tanacsi rendelet’. (mas néven altalanos élelmiszerjogi jogszabaly),

HL L 226.,2004.6.25., 3. o.
HL L 31.,2002.2.1,, 1. o.
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e a takarmany- és ¢élelmiszerjog, valamint az allat-egészségiigyi €s az allatok
kiméletére vonatkozo szabdlyok kovetelményeinek torténd megfelelés
ellendrzésének biztositasa céljabol végrehajtott hatosagi ellendrzésekrol
52016, 2004. aprilis 29-i 882/2004/EK eurdpai parlamenti és tanacsi rendelet’,

e az ¢lelmiszerek mikrobiologiai kritériumairdl szo6lo, 2005. november 15-i
2073/2005/EK bizottsagi rendelet®, és

e a 853/2004/EK rendelet szerinti bizonyos termékekre vonatkozo, valamint a
854/2004/EK ¢és a 882/2004/EK rendelet szerinti hatosagi ellendrzések
megszervezésére vonatkozo végrehajtasi intézkedések megallapitasarol, a
852/2004/EK rendelettdl valo eltérésrol és a 853/2004/EK és a 854/2004/EK
rendelet modositasardl szolo, 2005. december 5-1 2074/2005/EK bizottsagi
rendelet’.

A 178/2002/EK rendeletrdl kilon atmutatd készilt.

(Lésd: http://ec.europa.eu/food/food/foodlaw/guidance/index_en.htm)

HL L 191.,2004.5.28., 1. o.
HL L 338.,2005.12.22., 1. o.
HL L 338., 2005.12.22., 27. o.
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3.1.

AZ ELELMISZERIPARI VALLALKOZOK KOTELEZETTSEGEI

A rendeletet az élelmiszeripari vallalkozasoknak kell végrehajtaniuk. Biztositaniuk
kell, hogy — az ¢élelmiszerbiztonsdg biztositdsa érdekében — valamennyi
kovetelményt megfelelden hajtjak végre.

Az éllati eredetli élelmiszerekkel foglalkoz¢d élelmiszeripari vallalkozédsoknak a
852/2004/EK  rendeleten tulmenden a 853/2004/EK rendelet megfeleld
kovetelményeit is végre kell hajtaniuk.

HATALY

Elsodleges termelés
A rendelet hatalya ala az els6dleges termelés tartozik.

Az elsddleges termelés fogalmat a 178/2002/EK rendelet 3. cikkének 17. pontja
hatdrozza meg:

, Elsodleges termelés”: elsodleges termékek eldallitasa, termesztése vagy
tenyesztese, beleértve a termés betakaritasat, a fejést és a haszonallat-
tenyésztést az dllatok levagasaig. Ugyancsak ide tartozik a vaddszat és a
halaszat, valamint a vadon élé termékek betakaritasa.

Az elsédleges termelésre alkalmazandd szabalyokat a 852/2004/EK rendelet I.
melléklete A. részének 1. 1. pontja allapitja meg.

A 852/2004/EK rendelet 1. melléklete A. részének I. 1. pontja az elsddleges
termeléshez kapcsolodo, kovetkezd miiveletekre is kiterjed:

e az alaptermékek szallitasa, taroldsa és kezelése a termelés helyén, feltéve,
hogy ez lényegesen nem valtoztatja meg azok jellegét;

e ¢l6 allatok széllitdsa, amennyiben az e rendelet célkitlizéseinek elérésé¢hez
sziikséges; és

e novényi eredetli termékek és halaszati termékek esetén olyan alaptermékek,
amelyek jellege lényegesen nem valtozott, a termelés helyérél valamely
létesitménybe torténd eljuttatdsanak szallitasi miiveletei.

Ennélfogva az ezen Utmutatoban hasznalt ,.elsddleges termelés” kifejezést olyan
alaptermékekre kell érteni, amelyek e kapcsolodd miveleteket is magukba
foglaljak.

HU



Az els6dleges termelés olyan kifejezés, ami a gazdasagban vagy hasonl6 szinten végzett
tevékenységeket irja le, €s ami — tobbek kozott — az alabbiakat tartalmazza:

e Olyan novényi termékek eldallitasa, termelése vagy nevelése, mint a magvak,
gytimolcsok, zoldségek és fliszernovények, valamint ezeknek a gazdasiagon beliil
torténd szallitdsa ¢s taroldsa, valamint e termékek (jellegének Iényeges
megvaltoztatasa nélkiili) kezelése, és valamely 1étesitménybe torténd tovabbszallitasa.

e Elelmiszertermelésre szant allatok tenyésztése, tartdsa és nevelése a gazdasagban,
valamint az ehhez kapcsol6d6 barmilyen tevékenység, tovabba a hustermelésre szant
allatoknak a piacra, a vagohidra torténd szallitasa, vagy az allatok gazdasagok kozotti
szallitasa.

e Csigak tenyésztése, tartdsa ¢s nevelése a gazdasdgban, és azok feldolgozo
l1étesitménybe vagy a piacra torténd lehetséges szallitasa.

o Fejés és tejtarolas a gazdasagban.

e Tojastermelés és -begylijtés a termeld lizemében, a tojas csomagolasaval kapcsolatos
miiveletek kivételével.

o Haldaszat, halaszati termékek (jellegének 1ényeges megvaltoztatdsa nélkiili) kezelése a
hajokon (a fagyaszté hajok és feldolgozo hajok kivételével) és azoknak az elsd
szarazfoldi 1étesitménybe torténd szallitasa (beleértve arverési csarnokokat). Ez
magaban foglalja az édesvizekben (folyok, tavak) fogott halak haldszatat, kezelését és
szallitasat.

e Halaknak az akvakultira-gazdasagokban torténd tenyésztése, tartasa, nevelése ¢€s

betakaritdsa, valamint 1étesitménybe torténd szallitasuk.

o Fl6 kéthéju kagylok tenyésztése, tartasa, nevelése, atmosasa és betakaritasa, valamint
feladdo kozpontba, tisztitdé kozpontba vagy feldolgozo 1étesitménybe torténd
szallitasuk.

. Gombak, bogyos gyiimdlcsok, csigdk stb. betakaritdsa természetes élohelyiikon, és
létesitménybe torténd szallitasuk.

Az elsédleges termelésre vonatkozo megjegyzések:

o Az elsddleges termelésre vonatkozo altalanos szabalyokat a 852/2004/EK
rendelet 1. mellékletében allapitjdk meg. Ezen tulmenden bizonyos
¢lelmiszerek tekintetében (pl. nyerstej, €16 kéthéju kagylok) részletesebb
szabalyokat allapit meg a 853/2004/EK rendelet (lasd az allati eredetii
¢lelmiszerek  higiénidjarol  szolo  853/2004/EK  rendelet  bizonyos
rendelkezéseinek végrehajtasardl szolo utmutato 3.7. szakaszat).
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3.2

Azon halaszati termékek, amelyek jellegét 1ényegesen nem valtoztattak
meg: lasd a 3.7. pontban szerepld Gitmutatast.

Tojascsomagolé  koézpont: az 1) ¢élelmiszer-higiéniai  szabalyok
fogalommeghatarozasaival ~ és  kovetelményeivel  Osszhangban  a
tojascsomagold kozpontot nem tekintik elsddleges termelésnek (még akkor
sem, ha a termel6 gazdasagban helyezkedik el).

Tejgyiijto kozpontok: amint a nyerstejet begytijtik a gazdasagban, a termék
elhagyta az elsddleges termelés szintjét. Azokat a tejgyiijté kozpontokat, ahol
a nyerstejet a gazdasagban tortént begylijtés utdn és a tejfeldolgozo
létesitménybe torténd feladas eldtt taroljak, nem tekintik elsddleges
termelésnek.

Méz és a méhtenyésztésb6l szairmazé egyéb élelmiszerek: valamennyi
méhtartd tevékenységet elsddleges termelésnek kell tekinteni. Ez magaban
foglalja a méhtartast (még akkor is, ha e tevékenység a méhész teriiletétol egy
bizonyos tavolsagban elhelyezkedd méhkaptarakra is kiterjed), a méz
begylijtését, kipergetését ¢és a méhész teriiletén torténd véddcsomagolast
¢s/vagy csomagolast is. A méhész teriiletén kiviil végzett mas miiveletek (pl.
a méz kipergetése és/vagy véddécsomagolasa/csomagoldsa) nem tekinthetdk
elsddleges termelésnek még akkor sem, ha azokat kollektiv 1étesitmények (pl.
szovetkezetek) a méhészek megbizasabol végzik.

Fagyaszt6 és feldolgozo hajok: a haldszati termékeknek a fagyasztd és
feldolgoz6 hajokon torténd kezelése, taroldsa €s széllitasa nem tartozik az
»elsodleges termelés” kifejezés hatalya ala.

Alaptermékek

Az alaptermékeket a 852/2004/EK rendelet 2. cikke (1) bekezdésének b) pontja
a kovetkezdképpen hatarozza meg:

,,alaptermékek”: elsddleges termelésbdl szarmazo termékek, beleértve a
termdfoldbol,  allattenyésztésbol, vadaszatbol ¢és halaszatbol szarmazo
termékeket.

Az alaptermékek tobbek kozott magukban foglaljak a kovetkezdket:

e ndvényi eredetli termékek, pl. magvak, gyiimdlcsok, zoldségek, fiiszerndvények,

gomba,

o allati eredeti termékek, pl. tojas, nyerstej, méz, haldszati termékek, ¢él6 kéthéju

kagylok,

e az akadr novényrdl vadon betakaritott, akar vadon ¢l6 allati eredetli termékek, pl.

gomba, bogyos gyliimolesok, csiga stb.
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Az alaptermékekre vonatkozo megjegyzések:
e A friss his nem alaptermék, mivel azt a levagast kovetden nyerik.

e A halaszati termékek a levagast, az elvéreztetést, kezelést, kibelezést, az
uszok eltavolitasat, a hiitést és az elsddleges termelés szintjére vald széllitas
céljabol szallitotartalyokba torténd behelyezést kovetden is alaptermékek
maradnak. A haldszati termékek tovabbi kezelésébdl (pl. filézés,
vakuumcsomagolas stb.) szdrmazo6 termékek nem alaptermékek.

Az alaptermékeknek a rendelet 1. cikke (2) bekezdésének c) pontjaban
emlitett ,,Kis mennyiségei”

A rendeletet nem kell alkalmazni az alaptermékek olyan kis mennyiségeire,
amelyekkel a termeld kozvetleniil latja el a végsé felhasznalot vagy a végso
felhasznalot kozvetleniil ellato helyi kiskereskedelmi 1étesitményeket.

Altalanossagban a ,.kis mennyiségek” fogalmanak eléggé szélesnek kell lennie
ahhoz, hogy az magaban foglalja tobbek kozott a kovetkezdket:

e Az alaptermékeknek (zoldségek, gyiimolesok, tojas, nyerstej® stb.) a
mezogazdasagi termeld altali értékesitése kozvetleniil a végsd felhasznald
szamdra pl. a gazdasagban tortént eladds vagy a helyi piacokon torténd
eladas, vagy a kozvetleniil a végsé felhasznaldo szamadara értékesitd helyi
kiskereskedelmi tizletek és helyi éttermek részére.

e Az olyan termékeket, mint példdul a gombat és a bogyds gyiimdlcsoket a
természetes  ¢élohelylikon abbol a célbol  gyljté  egyének, hogy
terményhozamukat kozvetlentil a végsd felhaszndlonak vagy a végsd
felhasznal6 szamara kozvetleniil értékesitd helyi kiskereskedelmi iizletek és a
helyi éttermek részére szallitsak.

A 852/2004/EK rendelet 1. cikkének (3) bekezdése értelmében a tagallamok
feladata — helyi koriilményeiktdl fliggéen — a kis mennyiségek fogalméanak
tovabbfinomitasa ¢és a nemzeti jogban az élelmiszerbiztonsdg garantaldsdnak
biztositasdhoz sziikséges szabalyok megéllapitasa (kockazatalapti megkozelités).

Altalanossagban az 1. cikk (2) bekezdésének c) pontjaban emlitett kis
mennyiségek tekintetében a tagallamok altal a nemzeti jogban megéllapitott
szabalyoknak lehetévé kell tenniiik, hogy a jelenlegi gyakorlatok tovabbra is
alkalmazhatok legyenek, feltéve, hogy azok biztositjdk a rendelet
célkitlizéseinek elérését.

A 853/2004/EK rendelet 10. cikkének (8) bekezdésével dsszhangban a tagallamok olyan nemzeti
szabalyokat allapithatnak meg, amelyek megtiltjadk vagy korlatozzak a kozvetlen emberi
fogyasztasra szant nyerstej forgalomba hozatalat.
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34.

3.5.

Az alaptermékek kis mennyiségeinek hatarokon atnyul6 kereskedelme

A rendelet 1. cikkének (3) bekezdése megkoveteli, hogy a tagallamok a nemzeti
jogban Aallapitsdk meg a termeld Aaltali, a végsd felhaszndlot vagy a helyi
kiskereskedelmi létesitményeket az alaptermékek kis mennyiségeivel torténd
ellatasra irdnyado szabalyokat.

El6fordulhat, hogy az ilyen ellatas atnyulik a hatarokon, kiilondsen amennyiben
a termeld gazdasaga a tagallamok hatdrainak kozelében helyezkedik el.

A 852/2004/EK rendelet 1. cikkének (3) bekezdése értelmében elfogadasra
keriil6 nemzeti szabalyoknak figyelemmel kell lenniiik a Szerzédés altalanos
szabalyaira és kiilonosen annak 28., 29. és 30. cikkére.

Az alaptermékek feldolgozasa a gazdasagban

Az alaptermékek feldolgozhatok a gazdasagban, pl. nyerstejet sajtnak dolgozzak
fel, a gylimolcsbdl levet vonnak ki. E miiveletek nem tartoznak az elsddleges
termelésként koriilirt tevékenységekbe, ennélfogva ezekre a rendelet
II. mellékletében szerepld élelmiszer-higiéniai kovetelmények, valamint ag
dllati_eredetii élelmiszerek tekintetében a 853/2004/EK rendeletben szerepld
megfeleld kovetelmények is vonatkoznak.

Példak:
e Gyiimolcslé készitése a gazdasagban

Ha egy gazdasdg termését vagy termésének egy részét (pl. alma)
gytimolcslének a sajat lizemében torténd eldallitdsara hasznalja, akkor ez a
gazdasag tullépi az elsddleges termelés szintjét. A gyiimoleslé eldallitdsanak
tevékenységét az elsddleges termelést kovetd tevékenységnek kell tekinteni,
arra ennélfogva a 852/2004/EK rendelet megfeleld kovetelményei
vonatkoznak.

e Sajtkészités gazdasagban

A sajt a nyers vagy hokezelt tej feldolgozisanak eredménye. A sajt
ennélfogva nem alaptermék, akkor sem, ha azt a gazdasagban készitik.

Kovetkezésképpen a gazdasdgban torténd sajtgyartdsnak a 852/2004/EK
rendeletben és a 853/2004/EK rendeletben megallapitott, megfeleld
¢lelmiszer-higiéniai kdvetelményeknek kell megfelelnie.

Megjegyzések:

1) A 853/2004/EK rendelet dltalanossdagban kizarja a kiskereskedelmet
(azaz az élelmiszer kezelését és/vagy feldolgozasat, valamint annak az
eladas helyén torténd taroldasdt vagy a végso felhaszndlo részére torténd
szallitasat) a hatdlya alol. Ez azt jelenti, hogy amennyiben a sajtot teljes
egészében a gazdasdagban vagy a helyi piacon (pl. heti piac, mezogazdasagi
termelok piaca sth.) gydrtjak és értékesitik a végso felhasznalok részére, e
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3.6.

3.7.

tevékenységek csak a 852/2004/EK rendeletben — és kiilonosen annak I1.
mellékletében — megallapitott megfelelo kovetelmények betartasdaval
végezhetok, mikozben azonban nem kell megfelelniiik a 853/2004/EK
rendelet kovetelményeinek, a nyerstejre vonatkozo kovetelmények
kivételével. Adott esetben biztositani kell a tagallamok nemzeti jogaban a
853/2004/EK rendelet 1. cikke (5) bekezdésének c) pontja alapjan
megallapitott nemzeti intézkedések betartasat.

2) A gazdasagban torténo feldolgozas osszeegyeztetése érdekében vagy a
termelés hagyomanyos modszereinek fenntartasa érdekében a tagallamok —
a 852/2004/EK rendelet 13. cikkében és a 853/2004/EK rendelet 10.
cikkében e célbol megallapitott eljardssal osszhangban — bevezethetnek a
vonatkozo  infrastrukturdlis  kovetelményeket  kiigazito  nemzeti
intézkedéseket, amennyiben a hagyomdnyos modszerek nem egyeztethetok
ossze a rendeletekben megallapitott kovetelményekkel.

Tojas és elsodleges termelés

Az elsdédleges termelésnek a 178/2002/EK rendelet 3. cikkének 17. pontjaban,
valamint a 852/2004/EK rendelet I. melléklete A részének I. 1. pontjaban
szerepld fogalommeghatarozasara figyelemmel a tojas elsddleges termelése
magaban foglalja a tojas kezelését, azaz annak begytijtését és épiiletek kozotti
szallitasat, valamint a tojasnak a termelShelyen torténd taroldsat, feltéve, hogy
ez a jellegét Iényegesen nem valtoztatja meg. A tojasnak akar a termeldhelyen,
akar egy kiilon csomagoldlétesitményben torténd csomagolasa nem tartozik az
elsddleges termelés tevékenységei kozé. E tevékenységeknek ennélfogva meg
kell felelniiik a 852/2004/EK rendelet II. mellékletében, a 853/2004/EK rendelet
ITII. mellékletének X. szakaszaban, tovabba a mezdgazdasagi piacok kozds
szervezésének 1étrehozasarol, valamint egyes mezdgazdasagi termékekre
vonatkoz6 egyedi rendelkezésekrdl sz616 1234/2007/EK rendelet 116. cikkében
¢s XIV. mellékletében szerepld, vonatkozo kovetelményeknek.

Az elsodleges termelés szintjén az alaptermékek szallithatok, tarolhatok és
kezelhetok, feltéve, hogy ez jellegiiket Iényegesen nem valtoztatja meg [lasd
a rendelet I. melléklete A. részének 1.1.a) pontjat].

Az elsddleges termelés szintjén az alaptermékeket gyakran a jobb kiszerelés
biztositasa érdekében vetik ald bizonyos miiveleteknek, tigy mint:

e a zoldségek lemosésa, levelek eltavolitasa a zoldségekrdl, a gylimolcsok
kivéalogatasa stb.

e a gabonafélék kiszaritasa,

e levagas, elvéreztetés, kibelezés, Uszok -eltavolitdsa, a halak hiitése ¢és
véddcsomagolasa,

e améz kipergetése a méhsejtek eltavolitasa érdekében.

Az ilyen miiveleteket az elsddleges termelés szintjén rendes rutinmiiveleteknek
kell tekinteni, és azoknak nem szabad odavezetnilik, hogy az elsddleges
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3.8.

3.9.

4.

termelésre mar alkalmazando kovetelményeken tilmend élelmiszerbiztonsagi
kovetelményeknek kelljen megfelelni.

Masrészrol egyes, a gazdasagban végzett miiveletek valdszinlien megvaltoztatjak
a termékeket és/vagy 10j veszélyeket hordozhatnak az élelmiszerekre pl. a
burgonya meghdmozéasa, a répa apritdsa, a salata csomagolasa és a tartositd
gazok alkalmazasa. E miveletek nem tekinthetdk sem az elsddleges termelés
szintjén végzett rendes rutinmiiveleteknek, sem pedig az elsédleges termeléshez
kapcsolodo miiveleteknek.

Az élelmiszereknek a maganszemélyek altal végzett alkalmi kezelése,
elkészitése, tarolasa és felszolgalasa

Az olyan miiveletek, mint az élelmiszereknek a maganszemélyek altal végzett
alkalmi kezelése, elkészitése, tarolasa és felszolgalasa olyan eseményeken, mint
templomi, iskolai vagy kozségi rendezvények nem tartoznak a rendelet hatdlya
ala. Ezt a 852/2004/EK rendelet (9) preambulumbekezdése egyértelmiivé teszi.
A masodik mondat a kdvetkez6t mondja ki:

A kozosségi szabalyokat csak a vallalkozasokra kellene alkalmazni, amelyek
fogalma feltételezi a tevékenységek bizonyos folyamatossagat, valamint a
szervezettség bizonyos fokat.”

A ,,vallalkozas” kifejezést az »elelmiszeripari vallalkozas™
fogalommeghatarozdsa magaban foglalja [az 4ltalanos élelmiszerjogi jogszabaly
(178/2002/EK rendelet) 3. cikkének (2) bekezdésével Osszhangban az
»elelmiszeripari véllalkozasnak™ ,,vallalkozdsnak” kell lennie]. Olyasvalaki, aki
alkalmanként vagy kis volumenben kezel, készit, tarol vagy szolgal fel
¢lelmiszert (pl. templom, iskola vagy kozségi rendezvények és mas olyan
helyzetek, mint az egyéni Onkéntesek bevondasaval szervezett jotékonysagi
Osszejovetelek, ahol az élelmiszereket alkalmanként készitik) nem tekinthetdk
,vallalkozasnak” ¢és ennélfogva azokra nem alkalmazandok a ko&zosségi
higiéniai jogszabalyok kdvetelményei.

Elelmiszeripari vallalkozasok és a vilaghalén torténé értékesitések

Vannak olyan vallalkozdsok, amelyek aruikat a vildghalon keresztiil kinaljak
eladasra. Noha az ilyen kereskedelmet a rendelet kifejezetten nem emliti, az
ilyen vallalkozésok az élelmiszeripari vallalkozas fogalommeghatarozasa alad
tartoznak, és azokra alkalmazni kell az ¢élelmiszerjog vonatkozo6 kovetelményeit.

A ,SZUKSEG SZERINT”, ,,ADOTT ESETBEN”, ,MEGFELELO” ES
, ELEGENDO” KIFEJEZESEK.

Ahol a rendelet mellékletei a ,,sziikség szerint”, ,,adott esetben”, ,,megfeleld” vagy
»elegendd” kifejezéseket hasznalja, eldszor is az €lelmiszeripari vallalkozo6 feladata
annak meghatarozasa, hogy a kovetelmény sziikséges, célszerli, megfelelé vagy
elegendd-e a 852/2004/EK rendelet célkitiizéseinek eléréséhez.
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5.2.

Annak meghatdrozdsa soran, hogy egy kovetelmény sziikséges, célszerli, megfeleld
vagy elegendd-e a rendelet célkitlizéseinek eléréséhez, figyelembe kell venni az
¢lelmiszer jellegét és azt a felhaszndlést, amire azt szantak.

A vallalkozo6 a HACCP-elveken alapul6 eljarasok vagy vallalkozasanak miikodési
eljarasai szerint indokolhatja valasztasat. A rendelet 7. cikkében emlitett, a helyes
gyakorlatokrol szo6ldé utmutatok szintén hasznos utmutatissal szolgalhatnak és
jelolhetik, hogy azokban az esetekben, amikor a ,,sziikség szerint”, ,,adott esetben”,
»megfelel6” és ,,elegendd” szavakat hasznaljak, melyik a leghelyesebb gyakorlat.

RUGALMASSAG

Altalanos hattér

A rendelet megallapitja a valamennyi élelmiszeripari véallalkozas altal
hasznalandé elveket. Annak biztositasa  érdekében, hogy — az
¢lelmiszerbiztonsag veszélyeztetése nélkiil — rendelkezésre allnak a kiilonds
helyzetekre vonatkozd megoldasok a rendelet rugalmassagot ir eld. E célbol a
tagallamok a rendelet bizonyos mellékleteinek kdvetelményeit kiigazitdo nemzeti
intézkedéseket hozhatnak. A nemzeti intézkedések:

e (C¢lja az ¢lelmiszereldallitas, -feldolgozas vagy -forgalmazas hagyomanyos
modszerei folyamatos hasznalatanak lehetdvé tétele, vagy

e Célja a kiilonleges foldrajzi korlatokkal biré régiokban elhelyezkedd
¢lelmiszeripari vallalkozasok igényeinek kielégitése.

e Azokat egyéb esetekben csak a létesitmények kivitelezésére, tervezésére €s
felszerelésére kell alkalmazni.

A nemzeti intézkedéseket elfogadni kivano tagallamok — atlathatosagi okokbol —
értesiti ezekrdl a Bizottsagot és a tobbi tagallamot (1asd a 852/2004/EK rendelet
13. cikkének (5) bekezdését). A Bizottsag ¢és a tobbi tagallam jogosult
¢észrevételeket tenni. Amennyiben ezen észrevételek kiilonb6zd nézetekhez
vezetnek, az ligyet az Allandé Bizottsag elé terjesztik és az hatarozatot hozhat.

A hagyomanyos gyartasi modszerek

A tagallamokban ¢élelmiszert olyan régdéta meglévd hagyomanyokkal
Osszhangban is gyarthatnak, amelyek mar bizonyitottdk biztonsagossagukat,
annak ellenére, hogy nem mindig vannak teljesen Osszhangban a rendelet
bizonyos technikai kovetelményeivel. A rendelet elismeri Eurdpa kulturélis
sokszinlisége  bizonyitékainak, e hagyomanyos gyartasi modszerek
fenntartdsanak sziikségességét, €s ennélfogva olyan rugalmassagot ir eld, amire
az ¢lelmiszeripari vallalkozasoknak sziikségiik van.

Ezen utmutatoval 0sszefliggésben nincs a tagallamokban meglévd hagyomanyos

gyartasi modszerek jegyzékének elkészitésére iranyuld szandék. Az illetékes
hatésagok dolga az élelmiszeripari véllalkozasoktol a rugalmassag tekintetében
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6.

6.1.

érkezd lehetséges kérelmekre vonatkozo, sziikséges kezdeményezések vagy
intézkedések megtétele.

A HACCP és rugalmassag

A HACCP moddszertana sajat jellegénél fogva rugalmas, mivel alapjat
korlatozott szdmu elv és eljaras nyujtja, amelyek anélkiill tdmogatjdk az
¢lelmiszerbiztonsag célkitiizését, hogy arra kényszeritenék az élelmiszeripari
vallalkozasokat, hogy olyan szabalyoknak feleljenek meg vagy olyan eljarasokat
hajtsanak végre, amelyek nem relevansak vagy nem igazodnak tevékenységiik
kiilonos tartalmahoz.

A higiéniara és a HACCP-elvek alkalmazasara vonatkozd helyes gyakorlattal
kapcsolatos, a maguk az ¢élelmiszeripari véllalkozasi dgazatok altal — akar
nemzeti akar kozdsségi szinten — kidolgozott utmutatoknak segiteniiik kell a
vallalkozasokat a gyartasuk tulajdonsagaira szabott HACCP-alapt eljarasok
végrehajtasaban.

A Bizottsag a HACCP-alapt eljarasok végrehajtasa tekintetében a
rugalmassagra vonatkozo fobb lehetoségeket kifejtd utmutatot adott ki.

AZ ELELMISZERIPARI VALLALKOZASOK NYILVANTARTASBA
VETELE ES ENGEDELYEZESE

Mit jelent az ¢lelmiszeripari vallalkozasok nyilvantartasba vétele a
gyakorlatban?

A 852/2004/EK rendelet 6. cikkének (2) bekezdése megkoveteli az
¢lelmiszeripari vallalkozasoknak az illetékes hatdsagnal torténd nyilvantartasba
vételét.

A nyilvantartdsba vétel célja annak lehetdvé tétele a tagdllamok illetékes
hatosédgai szdmara, hogy tudjadk, hogy az ¢lelmiszeripari vallalkozasok hol
helyezkednek el és milyen tevékenységeket végeznek, hogy igy lehetdvé valjék
a hatdsagi ellendrzések elvégzése barmikor, ha azt az illetékes nemzeti hatdsag
szlikségesnek véli, valamint a 882/2004/EK rendelet 31. cikkében megallapitott
altalanos elvekkel 6sszhangban, ami megkoveteli, hogy a tagallamok illetékes
hatésédgai hozzanak létre a nyilvantartasba vételre irdnyuld kérelem soran a
takarmany- és €lelmiszeripari vallalkozok altal kovetendo eljarasokat.

A nyilvantartasba vételnek egy olyan egyszer(i eljarasnak kell lennie, amely
soran az illetékes hatosagot tajékoztatjak a létesitmény cimérdl €s az ott végzett
tevékenységrol. Amennyiben ez az informacidé mar mas forrasokbol — pl.
kornyezeti vagy allat-egészségiigyi vagy mas kozigazgatasi célokat szolgalo
nyilvantartasbol — hozzaférhetd, Ggy ez az informacid élelmiszer-higiéniai
célokra is felhasznalhato.

Vannak olyan véllalkozasok, amelyek ¢lelmiszerkereskedelemre szakosodtak
(igynokok). Mig ezek megszervezhetik az ¢lelmiszereknek a beszallitok kozotti
mozgésat vagy a kiskereskeddk részére torténd szallitasat, nem sziikségképpen
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kezelik vagy taroljak az élelmiszereket a sajat teriiletiikon (ami lehet valojaban
iroda is). Ezekre alkalmazni kell a nyilvantartasba vételi kovetelményt, feltéve,
hogy megfelelnek az ,¢élelmiszeripari vallalkozds” ¢és ,.¢lelmiszeripari
vallalkoz6” fogalommeghatarozasanak.

Az élelmiszeripari vallalkozasok engedélyezése

A kozosségi jog megkoveteli, hogy bizonyos, az allati eredetli élelmiszereket
kezel¢ élelmiszeripari vallalkozasokat engedélyezzenek az eldtt, hogy
termékeiket forgalomba hozhatndk. Bévebb informaciokért lasd az éllati eredetii
¢lelmiszerek  higiénidjarél  szo6lo, 853/2004/EK  rendelet  bizonyos
rendelkezéseinek végrehajtasarol szolo utmutatd 4. szakaszat

Az élelmiszeripari vallalkozasok nemzeti jog szerinti engedélyezése

A rendelet lehetové teszi a tagallamok szamara, hogy megkoveteljék azon
¢lelmiszeripari létesitmények engedélyezését is, amelyek tekintetében a
kozosségi jog (beleértve a 853/2004/EK rendeletet) nem koveteli meg az
engedélyezést.

Arra az esetre, ha a tagallamok ezt az eljarast alkalmazzak, a kdzOsségi jog
azonositasi jel haszndlatdt vagy a nemzeti engedélyezési eljaras hatdlya ala
tartozd 1étesitményekbdl szarmazd élelmiszerek forgalomba hozatalara
vonatkoz6 semmiféle korlatozast nem ir eld.

A HIGIENIARA ES A HACCP-ELVEK ALKALMAZASARA
VONATKOZO HELYES GYAKORLATOKROL SZOLO UTMUTATOK

A rendelet 7-9. cikke higiéniara és a HACCP-elvek alkalmazésara vonatkozo
helyes gyakorlatokrol szol6 utmutatok kidolgozasat irja eld.

Annak ellenére, hogy ezek Onkéntes eszkozok, az ilyen uUtmutatok lehetdvé
teszik az ¢lelmiszeripari vallalkozasi agazatok (az elsédleges termelés szintjén
és az elsédleges termelés utan) szamara, hogy részletesebben koriilirhassak,
hogy a vallalkozok miként tudnak megfelelni a rendeletben inkabb
altalanossagban kifejtett jogi kovetelményeknek.

Az 1j élelmiszer-higiéniai szabalyokban szamos olyan kdvetelményt allapitanak
meg, ami(t):

e teret hagy az élelmiszeripari vallalkozd mérlegelésének: e célbol vezették be
a rendeletbe a ,,sziikség szerint”, ,,adott esetben”, ,,megfeleld” és ,,elegendd”
kifejezéseket (pl. ,, kellé6 szamu mosdokagylonak kell rendelkezésre dallnia”,
vagy ,,A berendezések tisztitasat és fertotlenitését olyan gyakorisaggal kell
elvégezni, hogy a szennyezodés barmilyen kockdzata elkeriilheto legyen’),

vagy

e clérendd célkitlizésként fogalmaztak meg, de amivel kapcsolatban az
¢lelmiszeripari vallalkozonak kell kidolgoznia a célkitiizés eléréséhez
sziikséges eszkozoket (pl. a hdkezelés tekintetében Iégmentesen zart
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taroloedényekben, ,, bdarmely kezelésnek a teljes eljardas alatt meg kell
akadalyoznia a termék szennyezodését.”)

A helyes gyakorlatrol sz6lé utmutatok hasznos eszkozei annak, hogy az
¢lelmiszeripari vallalkozoknak segitséget nytjtsanak a kovetkezdkben:

e cgy meghatarozott kovetelmény — pl. annak megjeldlése, hogy mennyi a
mosdokagylok megfelel6 szdma — sziikségességének, célszerliségének,
megfelelosségének, vagy elégségességének megitélése, és

e a rendeletben meghatarozott célkitizések — pl. annak megjelolése, hogy
milyen gyakorisaggal kell tisztitani és fertdtleniteni a berendezéseket —

elérésére szolgalo eszkdzok meghatarozasa.

Az utmutatok jol hasznalhaté modon tartalmazhatnak olyan eljarasokat is,
amelyeknek a rendelet megfeleld végrehajtasat kell biztositaniuk:

e a veszé¢lyek elsddleges termelés szintjén torténd  bevezetésének
megakadalyozasara iranyulo eljarasok,

e az ¢lelmiszeripari vallalkozasok tisztitasara ¢és fertOtlenitésére irdnyuld
eljarasok,

e a kartevok elleni védekezésre iranyulo eljarés, és

e az annak biztositasara iranyuld eljards, hogy betartjdk a HACCP-alapt
eljarasok kidolgozasara vonatkozoé kovetelményt.

DOKUMENTUMOK

A rendelet megteremti annak sziikségességét, hogy az élelmiszeripari
vallalkozok — a HACCP-alapu eljarasok szerint — hozzanak létre a vallalkozas
jellegének és méretének megfelel6 dokumentumokat.

Noha a rendelet nem irja eld, helyes gyakorlat lehet az élelmiszeripari
vallalkozok szdmara mds olyan dokumentumok létrehozdsa, amelyek
segithetnek a rendelet célkitlizéseinek elérésében. Az ilyen dokumentumok
létrehozasa soran az élelmiszeripari vallalkozok a kovetkezdk figyelembe
vételét akarhatjak:

A szerkezeti kovetelményekre vonatkozo dokumentumok

A dokumentumok kapcsolodhatnak szerkezeti kovetelményekhez széamos, a
rendeletben szerepld altalanos jellegli olyan kovetelmény egyértelmiivé tétele
érdekében, mint példaul:

o all. melléklet II. fejezetének 1. a) és b) pontja, ahol eldirjak, hogy a padlo- és
falfeliileteken ,,a folyadékot nem ateresztd, nem nedvszivd, moshatd és nem
mérgezd anyagok alkalmazasat, kivéve, ha az illetékes hatosag elfogadja az
¢lelmiszeripari vallalkozas véleményét, hogy mas anyag is megfeleld”, €s f)
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9.1.

pontja, ahol eldirjdk a feliilleteken 4ltalanossagban ,,sima, moshato,
korr6zidalld és nem mérgezd anyagok alkalmazasat, kivéve, ha az illetékes
hatésag elfogadja az élelmiszeripari vallalkozés véleményét, hogy mas anyag
is megfeleld”.

e a II. melléklet III. fejezetének 2. b) pontja, ahol eldirjak az ¢élelmiszerrel
¢érintkezésbe keriild feliileteken ,,sima, moshat6, korr6zidallo, nem mérgezd
anyagok alkalmazasat, kivéve, ha az illetékes hatosdg eclfogadja az
¢lelmiszeripari vallalkozas véleményét, hogy mas anyag is megfeleld”.

A miikodési kovetelményekre vonatkozé dokumentumok

A dokumentumok kapcsoldédhatnak olyan miikddési kovetelményekhez, mint
példaul:

o all. melléklet IX. fejezetének 4. pontja: ,,Megfeleld eljarasokat kell bevezetni
a kartevok elleni védekezésre”.

o A ,sziikség szerint”, ,,adott esetben”, ,,megfeleld” és ,,elegendd” kifejezések
tekintetében a valasztasok indokolasénak sziikségessége.

e A HACCP-elveken alapul6 eljarasok és nyilvantartasok.

E dokumentumok egyiittesen olyan eljarasokat alkotnak, amelyek lényeges
elemei az élelmiszerbiztonsag biztositasanak.

E dokumentumok létrehozasara kiilonféle lehetéségek vannak:

e A helyes gyakorlatrol szo6l6 utmutatok tartalmazhatjdk a sziikséges
dokumentumok egy részét vagy annak egészét.

e Az ¢lelmiszeripari vallalkozasok hatdrozhatnak 0Ugy, hogy helyzetiikknek
megfeleld ad hoc dokumentumokat hoznak Iétre.

e A HACCP-alaptu eljarasok szerint (az ¢élelmiszeripari vallalkozdsok —
kiilondsen a kisvallalkozasok — szamdra sziikséges rugalmassag figyelembe
vételével).

A dokumentumok laboratériumi vizsgélatok eredményeinek, a kértevok elleni
védekezésrol szolo jelentések ¢és homérsékletmérések formajaban, valamint
szakirodalmi idézetek formdjdban, az ¢épitkezési anyagok beszéllitdja altal
nyujtott dokumentumok formajaban stb. nytjthatok.

TECHNIKAI KERDESEK (MELLEKLETEK)

Hokezelés (I1. melléklet, XI. fejezet)
Légmentesen zart taroléedényben forgalmazott ¢élelmiszerek hdkezelése

esetében a rendelet eldirja, hogy az élelmiszeripari vallalkozék olyan hokezelési
eljarast alkalmazzanak, ami megfelel a nemzetkozileg -elfogadott
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szabvanyoknak. Ilyen szabvanyokat dolgozott ki példaul a Codex Alimentarius,
pl.:

e Kodex a tejjel és a tejtermékekkel kapcsolatos higiéniai gyakorlatrol
(CAC/RCP 57-2004).

e Ajanlott nemzetkézi kdodex az alacsony és savanyitott savtartalmu
¢lelmiszerkonzervekrdl (CAC/RCP 23-1979, rev. 2 (1993)).

e Kodex az aszeptikusan feldolgozott és csomagolt, alacsony savtartalmu
¢lelmiszerekkel kapcsolatos higiéniai gyakorlatrol (CAC/RCP 40-1993).

e Ajanlott nemzetkozi koédex a konzervhalakkal kapcsolatos higiéniai
gyakorlatrél (CAC/RCP 10-1976).

Képzés (I1. melléklet, XII. fejezet)

A képzés a helyes higiéniai gyakorlatok hatékony alkalmazédsa biztositasanak
egyik fontos eszkdze.

A rendelet II. mellékletének XII. fejezetében emlitett képzésnek aranyosnak kell
lennie az adott élelmiszeripari véallalkozasban dolgozd személyzet feladataival,
¢s meg kell felelnie a végzendd munkanak.

A képzés kiilonféle moédokon érhetd el. Ez magaban foglalja a cégen beliili
képzést, tanfolyamok megszervezését, a szakmai szervezetektdl vagy az
illetékes hatdsagoktol érkezd tajékoztatdsi kampanyokat, a helyes gyakorlatrol
sz6016 utmutatokat stb.

A kisvallalkozasoknal dolgozo személyzet HACCP-képzése tekintetében szem
elott kell tartani azt, hogy az ilyen képzésnek aranyosnak kell lennie a
vallalkozds méretével ¢és jellegével, valamint hogy a képzésnek annak
mikéntjéhez kell kapcsolddnia, ahogyan az ¢lelmiszeripari vallalkozasban a
HACCP-t alkalmazzédk. Amennyiben a higiéniara és a HACCP-elvek
alkalmazasara vonatkozd helyes gyakorlatrél sz616 utmutatokat hasznalnak, a
képzésnek arra kell irdnyulnia, hogy a személyzetet megismertessék az ilyen
utmutatok  tartalmaval. Ha  koztudott, hogy egyes élelmiszeripari
vallalkozdsoknal  el6kovetelmények — végrehajtdsdval  érheté el az
¢lelmiszerbiztonsag, a képzésnek ehhez a helyzethez kell igazodnia.

Szallitas (I1. melléklet, IV. fejezet)

Megfeleld szallitdsi rendszereknek kell rendelkezésre Aallniuk, amelyek
biztositjak, hogy az élelmiszerek szallitast kovetden is biztonsagosak és emberi
fogyasztasra alkalmasak maradnak.

A rendelet eldirja, hogy dmlesztett élelmiszerek (azaz véd6écsomagolassal vagy
csomagolassal nem rendelkezd, az ¢lelmiszerszallitdo egység feliiletével és a
levegdével kozvetleniil érintkezd élelmiszerek) folyadék, granulatum vagy por
alakban torténd szallitasa esetén az ¢lelmiszeripari vallalkozok kotelesek
kimondottan erre a célra szolgalo szallitdeszkozt alkalmazni.
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E kovetelmény hatterében az all, hogy szilard bizonyiték van arra, miszerint
ezek az ¢élelmiszerek jellegiiknél fogva sokkal nagyobb eséllyel szennyezddnek,
amennyiben el6zdleg més célra hasznalt jadrmiiben vagy tartdlyban szallitjak
Oket. Ez még a szallitdeszkdzok tisztitasa ellenére is igaz.

Mivel a ,,granulatum” szd ,,szemcsézett”, illetve ,,szemes” format is jelenthet,
tobb kérés is érkezett annak tisztazdsa érdekében, hogy mit kell e
megfogalmazas alatt érteni. Altaldnossagban logikus lenne olyan élelmiszerekre
korlatozni ezt a kovetelményt, amelyek a feldolgozas révén szemcsés jelleget
kaptak (pl. a cukor), vagy olyan gabonara, amelyet hantoltak, megmostak vagy
elokészitettek, €s amely véddcsomagolast/csomagolast kap, mieldtt a végsod
fogyasztonak értékesitik. Ez azonban ennélfogva kizdrnd az olyan
alaptermékeket, mint a betakaritott gabona, amely még tovabbi elokészitést —
illetve adott esetben feldolgozast is — igényel ahhoz, hogy emberi fogyasztasra
alkalmassa valjon.

Tiszta viz (I. melléklet és a I1. melléklet VII. fejezete)

A higiéniara vonatkozd rendeletek tobb részében szerepel az a rendelkezés,
miszerint az ¢élelmiszeripari vallalkozoknak lehetdleg tiszta vizet kell
hasznalniuk.

Amennyiben az elsddleges termelésnek hal vagy ¢l6 kéthéju kagylo is részét
képezi, a fertéz6dés megeldozése érdekében ivovizet vagy tiszta vizet (tiszta
tengervizet vagy hasonlé mindségii édesvizet) kell hasznalni:

o Az allatokat tarto, betakarito vagy vadaszo, illetve dllati eredetii
alapterméket eloallito élelmiszer-ipari vallalkozoknak adott esetben meg kell
tennitik a megfeleld intézkedéseket a kovetkezok érdekében: [....] d) az ivoviz
vagy tiszta viz hasznalata, amennyiben az a fertozés megelozése érdekéeben
barmikor sziikséges,” (852/2004/EK rendelet I. melléklete A. részének II. (4)
d) pontja);

A rendelet hasonld rendelkezéseket allapit meg a halaszati termékek, illetve az
¢lo kéthéju kagylok kezelésére vonatkozoan, amennyiben nem részei az
elsddleges termelésnek:

e A nem darabolt haldszati termékekhez tiszta vizet lehet haszndlni.
Tiszta tengervizet lehet hasznalni az élo kéthéju kagylokhoz, tiiskésboriiekhez,
zsdkallatokhoz és tengeri csigakhoz,; a kiilsé mosashoz is lehet tiszta vizet
haszndlni.

Tiszta viz hasznalata esetén, ennek ellatasahoz megfelelé berendezéseknek és
eljarasoknak kell rendelkezésre allniuk annak biztositasa érdekében, hogy az

ilyen viz hasznalata ne jelentsen szennyezési forrast az élelmiszerekre nézve.”
(852/2004/EK rendelet I1. melléklete VII. fejezetének (1) b) pontja);

o ,[..] tiszta tengerviz felhaszndlhato haldszati termék kezelésére és
mosdsara, halaszati termék hiitésére hasznalt jég készitésére, valamint
rakfélék és puhatestiiek fozés utani gyors lehiitesére” (852/2004/EK rendelet
III. melléklete VIII. szakaszanak (4) c) pontja).
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A felhasznalas feltételeire vonatkozo megjegyzések:

Intézkedéseket kell hozni annak érdekében, hogy a felhasznalt tiszta viz sem az
elsddleges termelés, sem pedig a halaszati termékeknek ¢és az €16 kéthéju
kagyloknak az elsddleges termelést kovetd kezelése soran ne valjon a halaszati
termékek, illetve az ¢€l6 kéthéju kagylok szennyezési forrdsava. A
vallalkozoknak eljarasokat kell bevezetnitik a viz
biztonsdgossaganak/mindségének ellendrzésére és dokumentélésara.
Amennyiben az elsddleges termelés barmelyik szakaszaban tiszta vizet
hasznalnak, ezeket az intézkedéseket bele kell foglalni a HACCP-alapt
eljarasokba.

Az illetékes hatosag feladata ellendrizni, hogy a vallalkozok altal kidolgozott
eljarasok elegenddk-e, megfeleléen végrehajtjadk-e Oket, illetve nem
veszélyeztetik-e a fogyasztokat.

e Amennyiben ilyen viz hasznilata mellett dontenek ¢s/vagy a HACCP-
elveken alapul6 eljarasokat dolgoznak ki, az élelmiszeripari vallalkozoknak
kiilonféle szempontokat kell figyelembe venniiik, mint példaul az alabbiak:

o vizsgalni kell a viz Osszetételét a vizkivételi ponton (tobbek kozott a
lehetséges szennyezd anyagok, pl. vegyi anyagok, mikrobiologiai
szennyezd anyagok, mérgez6 algak stb. kimutatdsa érdekében), valamint a
lehetséges valtozasait (szezondlis hatdsok, es6zéstdl fiiggd vizhozam stb.)
annak érdekében, hogy ne tartalmazhasson mikroorganizmusokat, karos
anyagokat vagy mérgezd tengeri planktonokat az élelmiszer egészségiigyi
mindségét kozvetleniil vagy kozvetve befolydsolé6 mennyiségben,

o fel kell mérni a természetes és az emberalkotta szennyezési forrasok
hatasat, valamint az ezek kivédésére szolgaldé lehetséges
véddintézkedéseket (folydtorkolat, kotras stb.),

o le kell irni a viz eldallitasara (visszanyerésére, tisztitasara stb.), tarolasara
¢s elosztasara szolgalo rendszereket.

e Ilyen viz felhasznalisa esetén az ¢élelmiszeripari vallalkozoknak
biztositaniuk kell, hogy ne jelentsen szennyezési forrast a halaszati
termékekre, illetve az ¢él6 kéthéju kagylokra nézve. Ezt a célt kiilonféle
eszkozokkel el lehet érni, mint példaul az alabbiak:

o olyan helyrdl szivattyuzni a vizet a tiszta viz eléallitdsdhoz, ahol nem
szennyezett a vizellatas, elkeriilni a szennyezett teriileteket, mélyrdl
szivattyuzni a vizet, tavoli teriiletekrdl szivattyuzni a vizet). Ez a nyilt
vizen miikodo hajok szdmara elegendd lehet.

o viztisztitd rendszert alkalmazni, amellyel biztosithato, hogy teljesiiljenek a
tiszta vizre vonatkoz6é kovetelmények. Ennek része Ilehet egy
részecskecsapda, melyet egy adszorpcios szakasz, majd egy fertStlenitési
szakasz kovet és/vagy
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o mas megfeleld eljarasokat alkalmazni.

A helyes gyakorlatrol sz6lé utmutatok megfeleld segitséget jelenthetnek az
¢lelmiszeripari vallalkozéknak annak kivalasztdsdhoz, hogy ezen eszk6zok
koztil melyikkel biztositjdk, hogy a felhaszndlt tiszta viz ne jelentsen
szennyezési forrast a halaszati termékekre nézve.

Elelmiszer-eléallité és -forgalmazé hely (II. melléklet, I. fejezet)

Az ,¢lelmiszer-eldallitod és -forgalmazo hely” fogalma nem korlatozddik azon
helyiségekre, ahol az ¢lelmiszereket kezelik vagy feldolgozzak. Emellett adott
esetben a kozvetlen kdrnyezete is hozzatartozik az élelmiszeripari vallalkozés
telephelyén beliil.

Eltéré rendelkezés hianyaban (pl. hivatalosan engedélyezett jarmiimoso
1étesitmény esetében) valamennyi eldirt miiveletet az élelmiszeripari vallalkozas
telephelyén beliil kell végrehajtani.
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